Alta Salumeria,
Altissimi Piaceri

BEDOGNI EGIDIO S.p.A.

SCHEDA TECNICA PRODOTTO Dataem. | 21/11/2017
Mod. A2-PA HACCP
SALAME RUSTICO Rev. 00

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E DEL PROCESSO DI PRODUZIONE

Prodotto composto dall’'impasto ottenuto dalla macinatura di tagli di carne di suino pesante padano
(pancettone, trito di prosciutto, spalla), addizionati con vino, sale e spezie. Insaccato in budello naturale e
legato a mano. Il budello si presenta di colore scuro in quanto viene immerso nel vino prima dell’insacco.
Segue una asciugatura di circa 5 giorni e una stagionatura minima di 45-50 giorni.

INGREDIENTI

Carne di suino, sale, vino rosso (0.4%), spezie, aromi naturali conservanti: nitrito di sodio (E250), nitrato di

potassio (E252).

PESO PRODOTTO
Kg. 0,7/1.

CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE
Conservare in luogo fresco e asciutto.

TMC
180 giorni dalla produzione.

CARATTERISTICHE CHIMICHO-FISICHE
Umidita e sostanze volatili
Ceneri

pH

Nitriti

Nitrati

Aw

Nitrosammine

Cd

Pb

Enterotossine stafilococciche
Aflatossine (B1,B2,G1,G2)
Ocratossina A

42 g per 100 g di prodotto
4 g per 100 g di prodotto
5,9
<10 mg/kg
<50 mg/kg
0,930-0,940
N.R. (< 0,005 mg/kg (ppm))
< 0,05 mg/kg (ppm)
< 0,1 mg/kg (ppm)
N.R.in 25g
<4 pg/kg (ppb)
<1 pg /kg (ppb)

LE NOSTRE CERTIFICAZIONI

SISTEMA SICUREZZA ALIMENTARE
UNI EN ISO 22000 — CERT. n® 23191
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GESTIONE SICUREZZA CERTIFICATA
OHSAS 18001 — CERT. n? 23990
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CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

CBT >1x 107 ufc/g
Coliformi <10 ufc/g
Listeria monocytogenes Assente su 25g
Salmonella spp. Assente su 25g
Clostridium spp. (spore) <10 ufc/g
Clostridium spp. (cellule veg.) <10 ufc/g
Staphylococcus aureus <102 ufc/g
ALLERGENI

Il prodotto non contiene allergeni ai sensi del Reg. UE n° 1169/11 (allegato Il)

VALORI NUTRIZIONALI

Valori medi per 100 grammi

Energia kl/kcal 1504/363

Grassi 29,4 gr.

di cui acidi grassi saturi 10,5 gr.
Carboidrati <1,0gr.

di cui zuccheri <0,1 gr.

Proteine 24,5 gr.

Sale 3,1gr.

PALLETTIZZAZIONE

Misure prodotto: cm 7 x 7 x 25

Misure cartone: cm 51 x 36 x 21 (h)

N. pezzi per cartone: 12

Composizione del pallet: n. 4 cartoni per strato, n. 6 strati
Ingombro massimo con pallet: cm 80 x 120 x 141 (h)

LE NOSTRE CERTIFICAZIONI

‘GESTIONE AMBIENTALE CERTIFICATA GESTIONE SICUREZZA CERTIFICATA SISTEMA SICUREZZA ALIMENTARE RINTRACCIABILITA CERTIFICATA
UNI EN ISO 14001 — CERT. n® 23192 OHSAS 18001 — CERT. n? 23990 UNI EN ISO 22000 — CERT. n® 23191 UNI EN ISO 22005 — CERT. n° 23194
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